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DE CUISINE

BEHALTEN SIE ALLE IHRE GERATE IM BLICK

Mit unserem Geratemonitor erfassen Sie die relevanten Daten aller Gerate in lhrem
Betrieb und behalten somit die volle Kontrolle.

Egal ob Spiilmaschine, Kiihlgerat, Kiihlhaus, Backofen, Fritteuse, Dampf-
garer, Bain-Marie, Kaffeevollautomat etc. — Sie erhalten Benachrichtigungen in
kritischen Situationen und handeln ohne Zeitverlust.

Bei einem Storfall werden nicht nur automatisch die zustandigen Mitarbeiter
informiert, sondern auf Wunsch auch direkt der passende Servicetechniker des
jeweiligen Herstellers angefordert.

® Erfassen und Dokumentieren Sie Storfalle
® Vermeiden Sie lange Ausfallzeiten
® Reduzieren Sie Wartungs- und Instandhaltungskosten
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ZENTRALE DOKUMENTATION IHRER DATEN

Die Daten all Ihrer Gerdte werden gebiindelt archiviert, sodass Sie auf Kopfdruck
einen Bericht fir frei wahlbare Zeitraume generieren kénnen. Dieser fasst Ihnen
wichtige Informationen kompakt zusammen:

Ablauf von Garantiezeiten

Termine fiir Serviceintervalle

Summe der Ausfallzeiten

Kosten fiir Reparaturen, Instandhaltung & Wartung
Einsatzzeiten an verschiedenen Standorten

ONONONONO,

Auf Wunsch binden wir weitere spezifische Gerateinformationen verschiedenster
Hersteller (iber eine vorhandene API-Schnittstelle in unser System ein. So liefert
Ihnen beispielweise Ihre Spilmaschine zusatzlich Informationen Uber:

® Fullstande & Spiiltemperaturen
(Die empfangbaren Daten sind gerate- und herstellerabhangig)
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